
Nos formules

Galettes signature

Œuf plein air, jambon blanc supérieur*, emmental 

Bacon, œuf plein air, emmental 

Jambon blanc supérieur*, champignons de Paris, emmental 

Andouille de Guéméné, œuf plein air, emmental 

Œuf plein air, confit de tomates, emmental v 

Champignons de Paris, œuf plein air, emmental v 

2 ingrédients au choix (Jambon blanc supérieur*, champignons de Paris, 
emmental, œuf plein air, andouille de Guéméné, jambon fumé Speck, confit de 
tomates, bacon, oignons confits, pomme de terre, crème fraîche)

 Galettes tradition

Crêpes signature

Crêpes tradition
Chocolat Cluizel 60% de cacao 
Caramel beurre salé maison
Pâte à tartiner L’Atelier by Cluizel
Miel, citron 
Confiture (fraise, framboise, myrtille, abricot) 
Crème de marron
Sirop d’érable

Beurre, sucre
Beurre, sucre et jus de citron 

Prix nets en euros, service inclus. Nous n’acceptons pas les chèques. 
L’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.  

Supplément de 2 € pour un ingrédient de plus. Nos plats peuvent 
contenir des allergènes, la liste est disponible à l’accueil du restaurant.

NOS PRODUCTEURS

Farines Moulin du Pavillon
Cidres Château de Lézergué

Chocolat et pâte à tartiner Michel Cluizel

www.artisancrepier.com  

@latelierartisancrepier

Salades

Boissons fraîches
Evian, Vittel, Badoit 50 cl 

Sirop à l’eau 33 cl 

Coca-Cola, Coca Zero, Orangina, Ice Tea, Perrier 33 cl 

Limonade 25 cl 

Jus de fruits artisanal BIO 25 cl 

Jus d’orange ou de pamplemousse 25 cl 

JUS DE POMME (20 CL, 50 CL, 75 CL, 1 L)
Jus de pomme L’Atelier 
Jus de pomme pétillant L’Atelier

Boissons chaudes
Expresso 

Noisette 

Double expresso 

Café crème 

Cappuccino 

Latte macchiato 

Latte macchiato caramel 
Chocolat ou café viennois 

Café glacé 

Chocolat chaud 

Thé ou infusion Dammann 

Bières
Bière du moment
Monaco, Panaché 
Bouteille

Apéritifs & digestifs
Kir 12,5 cl 

Kir breton 12,5 cl 

Kir royal Champagne 12,5 cl 

Ricard 5 cl 

Whisky 5 cl 

Calvados, Grand Marnier 5 cl 

Cidres et poiré
Cidre artisanal 
Cidre brut Bio 

Cidre rosé 

Poiré 

NOTRE SÉLECTION DE CIDRES 
Les 3 Frères - Brut Bio   
Les 3 Frères - Doux Bio   
Château de Lézergué - Bio   
Dupond Réserve - Vieilli 6 mois en fût de Calvados 

Vins
ROUGES (12,5 CL, 50 CL, 75 CL)
La Java Rouge - Touraine 
Gamay et Cabernet Franc

La Perrière - Sancerre 
Pinot Noir

BLANCS (12,5 CL, 50 CL, 75 CL) 
Rock'M'Roll - IGP Val de Loire 
Chenin Blanc - Tendre

Guy Saget - Menetou Salon 
Sauvignon Blanc

ROSÉ (12,5 CL, 50 CL, 75 CL) 
Côtes de Provence 

CHAMPAGNE (75 CL)
Billecart Salmon Brut   

Bar à cocktails

HAPPY HOUR
DE 17H00 À 20H00

Grignotages à partager
À partir de 15h00

NOS WREPS DE SARRASIN
Jambon*, emmental  
Bacon, raclette   
Spianata piccante, emmental   
Chèvre, pomme, noix v 

MENU DE L'ATELIER
Un verre de cidre ou de jus de pomme L’Atelier 

Une galette signature
Une crêpe signature

MENU  2  GALETTES
Un verre de cidre ou de jus de pomme L’Atelier 

Deux galettes tradition

MENU ENFANT  
Jusqu’à 10 ans

Un verre de jus de pomme ou de sirop à l’eau
Une mini-galette tradition 2 ingrédients

Une crêpe tradition ou une boule de glace

MENU DÉJEUNER 
Du lundi au vendredi de 11h45 à 14h00 et hors jours fériés

Un verre de cidre ou de jus de pomme L’Atelier 
Une galette tradition

Une crêpe Beurre Sucre  
(supp 1€ si autre crêpe tradition)

LES GOURMANDES

Raymond
Jambon blanc supérieur*, œuf plein air, emmental, champignons de Paris

Eugène
Andouille de Guéméné, confit d’oignons au cidre, emmental,  
crème moutardée

Gustave
Haché de boeuf à la provençale, œuf plein air, raclette au lait cru, 
confit de tomates, crème fraîche

Hubert
Poulet au curry, œuf plein air, emmental, champignons de Paris

Patrick    
Spianata piccante, œuf plein air, emmental, champignons de Paris

Paul
Gorgonzola, pomme de terre à la crème, jambon fumé Speck, cerneaux 
de noix

Felix
Saucisse de Montbéliard, Morbier au lait cru AOP, pomme de terre à la crème, 
moutarde

Henri
Raclette au lait cru, jambon fumé Speck, pomme de terre à la crème, 
confit d’oignons au cidre
 

Maurice 
Morbier au lait cru AOP, jambon blanc supérieur*, pomme de terre à la 
crème

LES FRAÎCHEURS

Richard v
Buche de chèvre, pommes caramélisées, cerneaux de noix

César
Poulet, salade romaine, croûtons, parmesan et sauce caesar

Germain v
Endives, pomme Granny Smith, Roquefort, cerneaux de noix et 
vinaigrette au miel

Leonce
Mozzarella di bufala, jambon fumé Speck, confit de tomates, pesto maison 

Bernard
Mozzarella di bufala, roquette, tomates cerises, aubergines et courgettes 
grillées, jambon fumé Speck, crème balsamique 

Jacques 
Thon mariné à la tomate confite, emmental, olives noires, pomme de terre

Marcel
Saumon fumé, épinards frais, crème fraîche, citron

Alfred
Tartare de saumon, pomme de terre à la crème, échalote, citron, ciboulette

LES TRUFFÉES

Arsène
Jambon blanc truffé, œuf plein air, emmental

Gaston 
Jambon blanc truffé, raclette au lait cru, pomme de terre, crème truffée

Salade verte v
Salade verte, radis

Italienne  

Mozzarella di bufala, roquette, tomates cerises, aubergines et 
courgettes grillées, jambon fumé Speck, crème balsamique 
 

Parisienne v
Endives, pomme Granny Smith, Roquefort, cerneaux de noix et 
vinaigrette au miel

Caesar Salad
Poulet, salade romaine, tomates cerises, croûtons, parmesan, sauce 
Caesar

AU CARAMEL BEURRE SALÉ MAISON

Madeleine
Caramel, amandes caramélisées, chantilly maison

Yvette
Caramel, pommes caramélisées, chantilly maison
 

Yvonne
Caramel, pommes caramélisées, crème glacée artisanale vanille  
Bourbon de Madagascar

Felicie 
Caramel, ananas caramélisés, chantilly maison 

À LA PÂTE À TARTINER L’ATELIER BY CLUIZEL

Ginette
Pâte à tartiner, amandes caramélisées, chantilly maison

Germaine 
Pâte à tartiner, banane fraîche, amandes caramélisées

Josette
Pâte à tartiner, banane fraîche, crème glacée artisanale vanille Bourbon 
de Madagascar

À LA CRÈME DE MARRONS 

Georgette
Crème de marrons, crème glacée artisanale vanille Bourbon de  
Madagascar, amandes caramélisées, chantilly maison 

Lucette
Crème de marrons, chocolat maison Cluizel, noix caramélisées 
 

AU CHOCOLAT MAISON - CLUIZEL

Henriette 
Chocolat noir, amandes caramélisées, chantilly maison

Albertine
Chocolat noir, banane fraîche, amandes caramélisées

Marianne
Chocolat noir, amandes caramélisées, crème glacée artisanale menthe 
chocolat

FLAMBÉE

Suzanne
Beurre, sucre, Rhum ou Grand Marnier ou Calvados

Paulette
Pommes caramélisées, amandes caramélisées, Calvados 

GAUFRES OU PANCAKES 
WAFFLES OR PANCAKES

Tradition
Au choix : chocolat maison Cluizel, caramel beurre salé maison,  

pâte à tartiner L’Atelier, sirop d’érable, confiture, miel

Gwendoline
Chocolat maison Cluizel, amandes caramélisées, chantilly maison

Gilberte
Caramel au beurre salé maison, amandes caramélisées, chantilly maison

Ghislaine
Pommes caramélisées, amandes caramélisées, chantilly maison

Goûter
À partir de 15h00

PAUSE GOURMANDE
Du lundi au vendredi et hors jours fériés

Un milkshake 
Une crêpe ou une gaufre ou un pancake au choix

MILKSHAKES 
Au choix :  vanille Bourbon de Madagascar, 

chocolat noir, fraise Sengana, mangue Alphonso, 
noix de coco, fruit de la passion

COCKTAILS À BASE DE CIDRE  
 

Apple Martini Cider 12,5 cl
Vodka, cidre, jus de citron, Cointreau, sirop d’érable

Cider Mojito 40 cl
Rhum, cidre, jus de citron vert, sirop de canne, menthe fraîche

Cider Mule 40 cl
Vodka, cidre, ginger beer, jus de citron vert

Incider 40 cl
Gin, cidre, jus de citron vert, liqueur de sureau

Spritz Cider 30 cl
Apérol, cidre

Cider Bomb 30 cl

COCKTAILS CLASSIQUES 

Mojito, Spritz... 

VIRGIN COCKTAILS   
 

Pomme d’amour 40 cl

Jus de pomme pétillant, menthe fraîche, jus de citron, sirop de fraise, 
sucre roux 

Citric 40 cl

Jus de pomme pétillant, jus de citron, sirop de grenadine 

Peach Fizz 40 cl

Jus de pêche, jus de pomme pétillant, jus de citron, sirop de fraise 

Virgin Mojito 40 cl

Jus de pomme pétillant, menthe fraîche, jus de citron vert, sirop de canne 

Chantaco 40 cl

Jus d’orange et de pamplemousse, jus de citron, sirop de fraise 

Rio 40 cl

Jus d’orange, limonade, jus de citron vert, sirop de grenadine  


